
ÖFFNUNGSZEITEN:
Täglich von 11:00 Uhr - 23:00 UHR

Kein ruhetag



SUPPEN

von frischen Tomaten
mit Basilikum und Sahne

3

Tomatencremesuppe G I

5.80
kräftige Rinderbrühe mit Fleisch
und Wurzelgemüse

Bull Soup A C I

6.20

der pikante Klassiker mit viel Fleisch
und Sour Cream

Gulaschsuppe C G I

6.40
geschäumte Hummercremesuppe
mit Greyerzer-Fleuron

1,2,4,7

Hummerbisque B G L

7.20

SAUCEN & DIPS
mit feiner Mangonote und zweierlei Pfeffer A C JSteaksauce 1.50

rauchig pikant mit Honig A C F I JBarbecuesauce 1.50 Pfefferrahmsauce 2.50

Mit Schalotten und Jalapeno
3Beef Chili Dip 1.50 Pommerysenf-Sauce 2.50

Kräuter-Knoblauchbutter 1.80

Sour Cream 1.80

Kalbsjus
4,7

2.50

Ketchup oder Mayonaise gratis

1.50Hamburger Sauce
11

I

G

C G I

A C I

G I L

G I J

I L

C g F

STARTER VOM GRILL

Balsamico und Olivenöl mariniert, mit Rucola,
Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan

Zwei Spieße a 70 g
VON Roastbeef UND Hüfte mit cole slaw,
bbq sauce und Knoblauchbrot

Mariniert mit Limette, Olivenöl und gestoßenem
roten Pfeffer an kleinem Salatbouquette

FRISCH FRITTIERTE SHRIMPS IM CAJUN-KNUSPERMANTEL
MIT PIKANTEM pfirsich-southern comfort-dip Rinderfiletspieß 120 g

mit cole slaw, steaksauce
und Knoblauchbrot

Carpaccio vom Weiderind A G „Griller’s Meatsticks“ A C F I J

Thunfischcarpaccio G

CAJUN POPCORN A B C F G

„Big Dan's Starter“ A C J

12.80
11.80

13.20

11.40

13.50

SALATE

15.90

Rosa gebratene, lackierte Entenbrust auf Salat von Rucola,
Kirschtomaten, roten Zwiebeln, frischen Champignons und
Orangen in feinem French Dressing

I J L„Antoinne’s roasted Duck salad, New Orleans style”

Bunter Salat mit rosa Grapefruit im Mango-Maracuja Dressing
mit gebratenen Yakitori Spießen von der Poularde 14.50

A F G H J„Pacific cross-over Salad“

17.80

Bunte Salate der Saison mit Paprika, roten Zwiebeln,
Champignons und Tomaten in American Dressing mit
gegrilltem Rinderfiletspieß 120 g

C G J„Steakhouse Salad Griller’s Choice“

17.80

GeGRILLTE RINDERSTREIFEN, gegrilltes mediterranes Gemüse,
knackiger BunteR Salat, kirschtomaten, parmesan, roten
zwiebeln, und balsamico Dressing

A F G H J„Primecut Salad“

5.60
8.20

Klein
Groß

Bunte Salate der Saison mit Paprika, ROTEN ZWIEBELN,
Karotten und Tomaten. mit dem Dressing ihrer Wahl

„Steakhouse Salad“ C D G I J L

Römersalat mit seinem klassischen Dressing ,
2

geBratenen Hähnchenbrustfilets, Knoblauchcroutons
und frisch gehobeltem Parmesan

„Caesar’s Salad“

12.90

A C D G J

Balsamico und Olivenöl
mit gereiftem balsamico und

kalt gepresstem olivenöl

Caesar’s
2

JOghurt dressing,
geriebenem grana padano

und knoblauch

Mango-Maracuja
Süß- Säuerlich, fruchtig

French
cremig-pikant mit honig, senf,

knoblauch und kräutern

American
Cremig-mild mit Dill,

Estragon und petersilie

UNSERE DRESSINGS

SIDEKICKS / VEGIES
Knoblauchbrot A C

G

C J

Baked Potato mit SOUR CREAM C G J

French fries
Kartoffelgratin mit Käse G

Cole Slaw
3,11

Kartoffelpüree

2.40

3.90

3.60

4.20

3.40

4.30

POTATO WEDGES
Blattspinat G

VARIATION von grünen bohnen C F G

Frisches grillgemüse
Vichy Karotten G

4.80

4.60

4.50

4.50

4.20

4.60

SWEET POTATOES



180 g 19.40GRINGO

Huftsteak aus dem Herz der Hüfte, fein marmoriert mit kräftigem Geschmack

FRENCH MIGNON 180 g     28.80 250 g     34.40 GRAND MASTER

Filet das hochwertigste Stück des Rindes, feinfaserig, besonders zart und saftig

180 g 17.80PUTENBRUST STEAK

Putenbrust, Für die Geflügelliebhaber

Ca. 500 g 36.40T BONE STEAK

T-Bone, das beste vom Rinderrücken und Filet an einem Stück

Rumpsteak aus  dem  jungen,  herzhaften  Rinderrücken  mit  kleinem  Fettrand

250 g     27.80 GENTLEMANS CUTLADIES CUT 180 g     21.80

SISSY CUT 250 g     26.40

Rib-Eye von  der  zarten  Hochrippe,  mit  kleinem  Fettauge  und  gut  marmoriert

350 g     31.40 MASTER CUT

Allergene

A=Gluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnüsse F=Soja g=MILCH h=Schalenfrüchte i=Sellerie J=Senf K=Sesam L=Schwefeldioxid-Sulfite M=Lupine N=WEICHTIERE

RIBS

18.50

würzig scharf mariniert mit BBQ Sauce, Cole Slaw und french fries
3,11

„Spare Ribs“

38.90

Rinderfleischrippe ca. 1000 g
pikant mariniert, Niedertemperatur gegart und gegrillt, serviert mit eigener Sauce,

Cole Slaw und french fries oder BAKED POTATO mit Sour Cream
3,11

„Texas Campfire Beef Rib“

C G

C G J

VOM LAMM

32.80

FEINSTES Lammcarée ca. 400 g
mit Kräuterkruste auf Thymian-Johannisbeerjus zu grünen Bohnen und Kartoffelgratin

„Lammcarée“ A C G

THE FABULOUS GRILLED STEAK S

Wir servieren alle unsere Steakspezialitäten mit einem kleinen Steakhouse Salat,
Knoblauchbrot, BAKED POTATO mit Sour Cream oder french fries

Unsere Steaks sind ausschließlich von besten südamerikanischen
Black Angus oder Hereford Rindern



Klassischer Hamburger mit 180 g bestem Rindfleisch
Spezialsauce , Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Steaksauce

11

„Lady’s delight“ A C J K

12.80 + 0.80Mit Cheddar G + 1.20Mit BACON 2,3,8

13.80 + 0.80Mit Cheddar G + 1.20Mit BACON 2,3,8

Klassischer Hamburger mit 225 g bestem Rindfleisch
11

Spezialsauce , Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Steaksauce

„The old fashioned Gentleman“ A C J K

14.80

180 g bestes Rindfleisch
klassisch in der Zubereitung, mit geschmolzenem Cheddar, knusprigem Bacon , Röstzwiebeln,

2,3,8

Spezialsauce und BBQ Sauce, Gurke, knackigem Salat und TomatE
11

„The bucking Cowgirls BBQ Burger“ A C F G J K

15.80

225 g bestes Rindfleisch
klassisch in der Zubereitung, mit geschmolzenem Cheddar, knusprigem Bacon , Röstzwiebeln,

2,3,8

Spezialsauce und BBQ Sauce, Gurke, knackigem Salat und TomatE
11

„The genuine Texas BBQ Burger“ A C F G J K

15.50

180 g Burger aus bestem Rindfleisch im Rosmarin-Focaccia
mit Rucola, roten Zwiebeln, schwarzen Oliven, Roma Tomaten,

mildem Provolone und Spezialsauce
11

„The Italian Bull Burger“ A C G J

15.80

180 g Burger aus bestem Rindfleisch mit gegrillten Garnelen,
karamellisierten Chili-Zwiebeln, Kokosnuss Chips, Chinakohl und pikanter Beef-Chilisauce mit Ingwer,

Koriander und Pflaumen
3

„The Black Thai-Shrimp-Coconut Burger“ A B C H I J K

14.80

180 g bestes Rindfleisch mit Oregano,
Schafskäse, Zwiebel, Peperoni, Salat, Tomaten und Spezialsauce im Knoblauch-Bun

11

„The Greek-Freak Burger“ A C J K

13.80

180 g bestes Rindfleisch
mit gegrillter Mango, Macadamianut - sweet Chilipesto mit violettem Basilikum,

Spezialsauce , roten Zwiebeln und Chinakohl
11

„The Maui–Waui Burger“ A C H J K

15.80

225 g bestes Rindfleisch auf unserem Primecutbrot,
mit überbackenem Ziegenkäse, Sweet chilipesto und frische Mango

„Primecut Burger“ A C H J K

THE FAVORITE BURGERS

Zu allen unseren Burgern servieren wir FRENCH fries.



PASTA

10.50

mit tomatisiertem Gemüsesugo und gerösteten Pinienkernen
3

Grüne Tagliarini A C I

10.90

mit Pilzen der Saison in Schnittlauchrahm

Pappardelle A C G

9.90

original mit herzhaften Speckstreifen
2,3,8

Spaghettini CarbonarA A C G I

9.90

Sauce mit reinem Rindfleisch und Röstgemüse
2

Spaghettini Bolognese A I

9.90

15.90Mit gegrillten Garnelen B

16.90Mit gebratenen Rinderfiletstreifen

scharfe Tomatensauce mit frischen Kräutern und ChilI
2,3

Penne Arrabiata A

Zu unseren PASTAGERICHTEN reichen wir auf wunsch frisch gehobelten parmesan

APERITIF & PRICKELNDES

Scavi & ray mit Creme de Cassis

Rosé secco mit ST.GERMAIN holunderblütenlikör

Spumante Scavi & Ray 0.1 i 5.80

Spumante Scavi & Ray 0.75 i 24.90

Primecut Royal
french quarter

0.1 i 6.30

Orangensaft mit Grenadine sirupPRIMECUT DRIVER 0.1 i 4.50

0.1 i 5.60

Aperol Spritz
Martini bianco d’oro
Campari

1

Apfelwein

0.2 i 6.80

Kelterei RAPP’S

5 cl

4 cl

0.5 i

5.80

5.20

5.60

ROSÉWEINE
Rosado, Eguren ugarte 0.2 i 6.50

0.75 i 23.90

Rosé de Languedoc 0.2 i 7.40

0.75 i 26.90rioja alavesa
Álava/Araba, Spanien

hecht & bannier
Saint Chinian, Frankreich

WEISSWEINE ROTWEINE
Weinschorle 0.2 i 5.50

0.2 i
0.75 i

6.70
24.90

Bianco di Custoza
Linea Val die Molini, ITALIEN

0.2 i
0.75 i

7.30
26.80

COMENGE VERDEJO
familia comenge, rueda, Spanien

0.2 i
0.75 i

7.20
26.90

Primitivo Salento
Tenuta Boncore, Italien

0.2 i
0.75 i

7.20
26.90

Matthias Rotwein cuvée
LIEBLICH, DEUTSCHLAND

0.2 i
0.75 i

7.20
26.90

Portada Tinto
DF J Vinhos, Portugal

0.2 i
0.75 i

7.20
26.90

TEMpranillo
EL GRINGO, VDT CASTILLA, SPANIEN

0.2 i
0.75 i

7.30
26.90

PINOT NOIR - BLANC DE NOIRS
trocken, Markgräflerland

0.2 i
0.75 i

6.50
23.90

Empfehlung des Hauses
UNSERE EMPFEHLUNG FÜR SIE

0.2 i
0.75 i

6.90
24.90

RIESLING
Kabinett, FORSTER Mariengarten 0.2 i

0.75 i

0.2 i
0.75 i

7.20
26.90

7.50
27.90

Malbec, Astica

Empfehlung des Hauses

Trapiche, Argentinien

UNSERE EMPFEHLUNG FÜR SIE



Zusatzstoffe
1.Mit Farbstoff 2.Mit Konservierungsstoff 3.Mit Antioxidationsmittel 4.Mit Schwefeldioxid 5.Mit Geschmacksverstärker 6.Mit Phosphat
7.Mit SULFIT 8.NITRITPÖKELSALZ 9.Koffeinhaltig 10.Chininhaltig 11.Mit Süßungsmitteln 12.Enthält eine Phenylalaninquelle 13.MIT TAURIN

Zusatzstoffe

naturtrüb

BIERE FRISCH GEZAPFT
Licher Pils
Licher Original 1854
Benediktiner Weizen HELL

Benediktiner Weizen dunkel

Köstritzer Schwarzbier

3.50

3.80

4.60

4.60

3.80

0.3 i

0.3 i

0.5 i

Flasche 0.5 i

Flasche 0.33 i

SOFT DRINKS
lIZ Mineralwasser
MEDIUM ODER STILL

Coca Cola
1,9

Coca Cola Zero
1,2,9,11,12

Fanta
1,2,3

SPRITE
2

Mezzo Mix
1

Red Bull
1,9,13

ApfelSAFTschorle

3.60

7.20

4.603.20

3.60

3.60

3.60

3.60

3.60

3.80

0.35 i

0.7 i

0.4 i0.25 i

0.33 i

0.33 i

0.33 i

0.33 i

0.33 i

0.25 i

Licher Isotonisch Grapefruit
Benediktiner Weizen
Kandimalz

1

IN DER FLASCHEALKOHOLFREIE BIERE
Licher Isotonisch 3.50

3.50

4.60

3.50

0.33 i

0.33 i

0.5 i

0.33 i

IN DER FLASCHEFRUCHTS FTE
Apfelsaft
Orangensaft
Traubensaft
MARACUJASAFT

3.20

3.20

3.20

4.40

0.2 i

0.2 i

0.2 i

0.4 i

IN DER FLASCHESCHWEPPES
Bitter Lemon

3,10

TONIC WATER
10

Ginger ale
1

3.20

3.20

3.20

0.2 i

0.2 i

0.2 i

WHITTINGTON TEE
Darjeeling
Earl Grey
FRÜCHTETEE
Fresh Mint
GRÜNER TEE
Chamomile Mix Kräuter
Frischer Ingwer

3.40

3.40

3.40

3.40

3.40

3.40

3.80

PFIRSICH

ZITRONE

IN DER FLASCHETRADE ISLANDS ICED TEA
SUNNY PEACH
LEMON LIME

3.90

3.90

0.33 i

0.33 i

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

3.90

3.90

3.90

3.90

3.90

Schwarze Mohrenkirsche
Mirabellenwasser
Diels Butterbirne
Mango Geist
Erdbeeren Geist

EDELBRENNEREI DIRKER

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

4.40

4.40

4.40

4.40

4.40

4.40

haselnuss
Apfelstrudel
Vanille
GRAPEFRUIT
mandarinen-limoNcello
Patrón Cafe XO tequila

LIK RE

WARME GETR NKE
Espresso

9

Doppelter Espresso
9

Café
9

2.80

4.40

3.40

3.70

4.20

3.80

120 ml

Cappuccino
9

Latte Macciato
9

Heiße Schokolade

120 ml

200 ml

120 ml

4 cl

2 cl

3.80

3.80

cynar
Jägermeister

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

4 cl

2.80

4.20

4.40

2.80

3.80

4.20

3.90

4.20

3.90

3.90

2.80

3.80

Cointreau
Nardini Grappa Blanco
Nardini Grappa alla Mandorla
Sambuca Molinari
Hennessy V.S., Cognac
Courvoisier V.S.O.P., Cognac
G. Legrand V.S.O.P., Armagnac
Chateau du Breuil V.S.O.P., Calvados
Cardenal Mendoza, Brandy
Gran Duque d’Alba, Brandy
Fernet Branca
Ramazotti

4 cl

2 cl

6.20

4.60

Jack Daniels Whiskey + COLA
Patrón silver tequila

SPIRITUOSEN
2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

4 cl

4 cl

4 cl

2.80

2.80

4.90

3.60

4.80

4.60

5.80

Malteserkreuz Aquavit
Linie Aquavit
Grey Goose Premium Vodka
Eristoff Vodka
Bombay Sapphire Gin
Havana Club Rum, weiß
Jack Daniels Whiskey



Für einen echten Steakliebhaber führt kein Weg an
unserem NEBRASKA Beef vorbei. Der Geschmack,
die Zartheit und Qualität des US-Beefs sind auf

allerhöchstem Beef-Niveau.

Unsere Lieferanten züchten Ihre Rinder in Nebraska.
Dort wachsen sie etwa 24 Monate lang auf großen
Weiden auf und werden danach rund 100 Tage unter

freiem Himmel ausschließlich mit Mais gefüttert.

NEBRASKA BEEF

Wir servieren alle unsere Steakspezialitäten mit einem
kleinen Steakhouse Salat, BAKED POTATO mit Sour Cream

oder french fries und Knoblauchbrot

AB 300 g AUCH INDIVIDUELLEN Cuts ERHÄLTLICH

RUMPSTEAK NEBRASKA

RIB-EYE NEBRASKA

PORTERHOUSE STEAK

200 g     48.00 300 g     64.00

FILET NEBRASKA

200 g     34.00 300 g     48.00

200 g     34.00 300 g     48.00

600 g     64.00




